JULEN 2026

PA BISTRO MELKER

SKAPA NYA
JULTRADITIONER
TILLSAMMANS MED 0SS

JULEN HANDLAR OM GEMENSKAP, VARME OCH
MINNEN.

Pa Bistro Melker vill vi skapa mer an bara en julmiddag. Vi vill skapa en upplevelse dar kollegor samlas
kring god mat, goda drycker och en festlig atmosfar.

| vart julbord méter den svenska julens klassiska favoriter smaker fran varldens kok. Traditionella
ratter kombineras med vara egna favoriter - omsorgsfullt tillagade med ravaror av hdg kvalitet och var
passion for mat.

18 NOVEMBER - 19 DECEMBER 2026 ONSDAG - LORDAG

Onsdag & torsdag
655 kr / person
Ovriga dagar kan bokas for storre sallskap.
Fredag & lérdag
785 kr / person
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EN JULFEST FOR ALLA SALLSKAP

Var stora och rymliga restaurang erbjuder gott om plats fér bdde mindre och stérre sallskap. Oavsett
om ni planerar en mindre julmiddag med teamet, en foretagsfest, foreningsmiddag eller en stérre
julavslutning finns vi har for att skapa ratt atmosfar for just er.

FORETAGSMIDDAG JULAVSLUTNING STORRE SALLSKAP

Samla teamet kring en varm och Avsluta aret tillsammans med Gott om plats for grupper och
festlig kvall. kollegorna. foreningar.

VART JULBORD

KALLT

Senapssill - Lingonsill - Inlagd sill - Loksill - Inlagd strémming - Lingongravad lax - Varmrokt lax - Inkokt lax -
Skaldjurspaté - Agghalvor med rékor - Agghalvor med rom - Julskinka - Tjalknél pa alg - Renkorv - Paté - Kalvsylta
- Gravad lax med hovmastarsas - Kallrokt lax - Gubbrora - Laxréra - Pressylta - Leverpastej - Julkorv - Rokt kalkon
eller hjort - Brysselkalssallad med granatapple och valnétter

VARMT

Kottbullar - Revbensspjall - Prinskorv - Janssons frestelse - Rodkal - Karamelliserad brysselkal - Kokt potatis -
Glaserad julskinka - Dopp i grytan - Graddstuvad grénkal - Vilt- eller dlggryta - Sma ugnsbakade rotfrukter
TILLBEHOR

Vortbréd - Kavring - Knéckebréd - Smér - Vasterbottensost - Cheddar - Julsenap - Rddbetssallad - Hovmastarsas -
Rodbetor - Cornichoner - RédIdk - Appelmos

SOTT

Appelpaj med vaniljkrém - Vit chokladbrownie med béar - Chokladbollar - Mjuk pepparkaka med lingon -
Chokladtryfflar med brynt smor - Kokostoppar - Apelsinpannacotta med moérk choklad - Baileys-pannacotta -
Cheesecake - Lingonmousse - Rocky Road - Ris a la Malta - Saffransbullar - Fruktfat - Ostbricka - Julgodis -
Saffranskladdkaka - Knack - Kolakakor
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MELKER-HORNAN

Eftersom Bistro Melker har ett internationellt kék har vi &ven var egen Melker-hérna. Har moter det
svenska julbordet smaker fran Medelhavet och Mellandstern.

KALL MEZE VARM MEZE

Hummus - Mouttabbal - Labneh - Muhammara - Kebbe Trablosie - Ostrullar - Falafel
Tabbouleh - Fattoush - Libabréd

ETT ALTERNATIVT JULBORD

LIBANESISKT JULBORD

Vill ni uppleva nagot utdver det traditionella julbordet erbjuder vi dven ett libanesiskt julbord.

Har méter julens gemenskap det libanesiska kdket - fran kalla och varma meze till smakrika roror,
sallader och grillat direkt fran koket.

Ett festligt alternativ for foretag och sallskap som vill upptacka nya smaker och skapa en julmiddag
utover det vanliga.

ER JUL. ER GEMENSKAP. ER KVALL.

BISTRO MELKER - VASTERAS
Skapa nya traditioner tillsammans med oss och Iat julen 2026 bli nagot att minnas.

Varmt valkomna till Bistro Melker!

*Justeringar kan géras efter dnskemal och fler ratter kan tillkomma.
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